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POUR COMMENCER..

Planche apéritive Italienne 26.50 Salade a l’italienne 19.90 Salade Caprese 16.50
Jambon cru, speck, spianata, mozzarella, scamorza Salade, tomates fraiches, mozzarella, Salade, tomates fraiches,
fumée, copeaux de Grana Padano, tomates fraiches champignons frais, assortiment de légumes ~ boule de burrata crémeuse,
Dolce Burrata 13.90 grillés (poivrons, aubergines, courgettes), créme balsamique de Modena

Boule de burrata crémeuse, sauce a la truffe,
creme balsamique de Modena, basilic frais et ses
petits pain en pate a pizza
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olives noires, jambon cru, copeaux de Grana ~ Salade de chévre ghaud ai migl 17.90
Padano, vinaigrette et pesto maison Salade, tomates fraiches, champignons

frais, chevres chauds sur pain aux
. o Céréales, miel, noix
s

WO

CLEB(PL'A\B

Carpaccio de Beeuf a I'Italienne 18.90 Lasagnes maison 18.90 Scaloppine alla romana e marsala 22.90
Fines tranches de beeuf cru marinées, tomates fraiches, Sauce Bolognaise et Béchamel, Escalope de veau garnie d'une tranche de
mozzarella, copeaux de Grana Padano, créme mozzarella gratinée accompagnées de  jambon cru et d'une feuille de sauge, sauce
balsamique de Modena et basilic frais salade et de tomates fraiches créeme de Grana Padano flambée au Marsala,
accompagné de frites de Beauce et salade Tagliata de beeuf francais VBF 23.90  accompagnée de tagliatelles et de copeaux
Carpaccio de Boeuf aux légumes 18.90 Faux-filet de beeuf poélé, creme de Grana Padano

Fines tranches de beeuf cru marinées, tomates balsamique de Modena, copeaux de Alla Milanese 19.90

fraiches, assortiment de légumes grillés (poivrons, Grana Padano, sauce creme de Grana Escalope de dinde panée, sauce al Pomodoro
aubergines, courgettes), champignons frais, olives noires, ~Padano accompagné de frites de Beauce accompagnée de frites de Beauce et salade
copeaux de Grana Padano, pesto maison et salade

accompagné de frites de Beauce et salade CS/Z?

LES PATES

Alla Carbonara 16.90 Ravioles a la truffe 18.90 Tagliatelles au saumon fumé 17.90

Linguine, guanciale, créeme de Grana Pates farcies aux champignons, sauce Tagliatelles, sauce créme de Grana Padano,

Padano au jaune d’oeuf, pecorino romano creme de Grana Padano a la truffe, speck émincés de saumon fumeé, olives noires, pesto
grillé, copeaux de Grana Padano maison, basilic frais et zestes de citron vert

Aux légumes grillés 15.90

Linguine, assortiment de 1égumes grillés Al pesto e burrata 17.90 Al pomodoro 14.90
(aubergines, poivrons, courgettes), Linguine, boule de burrata crémeuse, pesto Tagliatelles, sauce tomate al pomodoro,
champignons frais, tomates fraiches, maison, tomates fraiches et basilic frais basilic frais, copeaux de Grana padano
pesto maison et basilic frais 5
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Al Carpaccio 17.90

Base tomate, mozzarella, champignons frais, fines tranches de beeuf cru,
tomates fraiches, copeaux de Grana Padano, pesto maison, mesclun

Alla Amatriciana 17.90

Base tomate, mozzarella, guanciale, pepperoni, basilic frais

Alla Passacaille 17.90

Base tomate, boule de burrata crémeuse, mesclun, huile d’olive, basilic frais
Alle Verdure 16.90

Base tomate, mozzarella, champignons frais, assortiment de
légumes grillés (poivrons, aubergines, courgettes) tomates fraiches,
artichauts a la romaine, pesto maison

Calzone 14.90

Base tomate, mozzarella, jambon blanc supérieur VPF, jaune d’ceuf
Capra e miele 16.90

Base créme, mozzarella, fromage de chévre, olives noires, speck cuit, miel
Dello chef 17.90

Base mozzarella, camembert di Bufala, artichauts a la romaine, olives noires,
speck cuit

Fermiere 16.90

Base créme au curry, mozzarella, champignons frais, émincés de blanc de
poulet, pommes de terre, oignons rouges, pesto maison

Formaggio 16.90

Base mozzarella, scamorza fumée, frpma%e de chevre, copeaux de
Grana Padano, gorgonzola, olives noires, basilic frais

Guanciale 17.90

Base mozzarella, guanciale, jaune d’ceuf cru, copeaux de Grana Padano,
basilic frais

Margherita 13.95

Base tomate, mozzarella, basilic frais, huile d’olive
Méditerranéenne 16.90

Base tomate, mozzarella, poivrons tricolores, merguez, spianata
Montagna 17.50

Base tomate, pommes de terre, reblochon, oignons rouges, jambon cru,
creme fraiche

Orientale 14.90
Base tomate, mozzarella, poivrons tricolores, merguez
Pastorella 16.90

Base tomate, mozzarella, jambon blanc supérieur VPF, champignons
frais, fromage de chévre, origan

La liste des allergenes est a votre disposition sur simple demande aupreés de notre équipe.

Pepperoni 14.90
Base tomate, mozzarella, pepperoni

QFTEEA/DQN
Prosciutto 16.90

Base tomate, mozzarella, jambon cru, champignons frais, copeaux de
Grana Padano, huile d’olive, basilic frais

Quattro Stagioni 15.90

Base tomate, mozzarella , jambon blanc sgpérieur VPF,
artichauts a la romaine, champignons frais, capres, origan

Regina 14.90

Base tomate, mozzarella, jambon blanc supérieur VPF,
champignons frais, origan

Scandinavo 18.50

Base tomate, mozzarella, saumon fumé, i )
graines de pavot, citron jaune, huile d’olive, basilic frais

Tartuffo 18.50

Base mozzarella, huile a la truffe, champignons frais,
artichauts a la romaine, jambon cru, copeaux de Grana Padano

Mini pizza Bambino 8.90
Base tomate, mozzarella, olives noires

Salade de mesclun 2.90

Jeunes pousses de salade, vinaigrette maison a I’huile d’olive

et au vinaigre balsamique

Supplément ou changement (prix par ingrédient)

-Olives noires, pesto maison, oignons rouges, créme fraiche, miel,
huile d’olive, graines de pavot, basilic frais, base tomate seule,
base créeme seule : + 0.90
-Euf, capres, champignons frais, tomates fraiches, huile a la truffe
assortiment de légumes grillés (poivrons, aubergines, courgettes),
poivrons, artichauts a la romaine, pommes de terre, copeaux de
Grana Padano : +1.50
-Merguez, spianata, émincés de blanc de poulet, scamorza fumée,
fromage de chévre, reblochon, camembert di Bufala,
gorgonzola : +2.90
-Jambon cru, jambon blanc supérieur VPF, guanciale, pepperoni,
speck, saumon fumé : + 3.90
-Boule de mozzarella di Bufala : +5.00
-Boule de Burrata crémeuse : +6.00
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LES CocKTAILS

Apérol Spritz Maison (25cl) 9.95 Rose Berry (20cl)

9.95

Apérol, prosecco, eau pétillante, Gin rosé, jus de cranberry, prosecco,

tranche d’orange sirop Monin saveur rose, citron vert
Sarti Rosa Spritz (25cl) 9.95 Ameéricano Maison (12cl) 9.95
Sarti Rosa, prosecco, Martini rouge, Campari, eau

eau pétillante, citron vert pétillante, tranche d’orange

Mojito Maison (20cl) 9.95 Negroni (9cl) 9.95

Rhum ambré agricole, sucre de Campari, Gin, Martini rouge,

canne, eau pétillante, feuilles de ~ d’orange
menthe fraiche, citron vert Mimosa tropical (20cl)

tranche

9.95

AJ cocktail (20cl) 9.95 Rhum blanc Malibu, jus d’ananas,
Amaretto, jus d’ananas, sirop de ~ Prosecco, sirop de grenadine Monin

péche blanche Monin, Planteur (20cl)

9.95

sirop Monin saveur curagao bleu Rhum ambré agricole, pur jus
multifruits, sirop de grenadine

Monin, tranche d’orange

LES 5”!5 ALCOOL
Virgin Spritz (25cl) 7.95 Tutti-Frutti (20cl) 7.95
Sirop d’orange Spritz Monin, Mélange de jus de fruits pur jus :
vin pétillant sans alcool , orange, pomme, ananas, banane,
eau pétillante, tranche d’orange passion, mangue, péche, abricot,
Virgin mojito (20cl) 7.95 sirop de grenadine Monin
Sirop Monin saveur rhum et Virgin mimosa (20cl) 7.95

mojito, sucre de canne, eau
pétillante, citron vert,

feuilles de menthe fraiche

Virgin Rose Berry (20cl)  7.95
Jus de cranberry, vin pétillant
sans alcool, sirop Monin saveur
rose, citron vert o
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et citron vert

LES LONgj DRINIQ (20cL)

Sirop Monin saveur rhum, jus
d’ananas, vins pétillant sans alcool

&
O Re Whisky Coca-Cola ou jus de fruits 7.95
2 Gin tonic (gin et Schweppes tonic) 7.95
E
L‘\.S ’APE[iTnE.S Malibu ananas ou orange 7.95
Coupe de prosecco (15ch) . o £l Rhum Coca-Cola ou orange 7.95
Ver’re de zibbibo (1_2.5c12 vm blanc moelleux italien 5.90 Vodka pomme ou orange 7.95
Apérol ou Campari (apéritif doux, amer) (5cl) 5.50
Martini Rosso ou Bianco (5cl) 5.50 _ C C) y
Marsala nature ou aux amandes (6cl) 5.50
Porto Rouge (6¢) 5.50 LES BQIS9ONS, SANS ALCoOL
Ricard (2c]) 5.20 Jus de fruits pur jus BIO (25cl) 4.90
Cutty Shark (4cl) ) 6.50 au choix: orange, pomme, ananas, abricot
Aberlour ou Jack Daniels (4cl) 7.90 Coca-Cola classique ou zéro ou cherry (33cl) 4.60
Buffalo trace (Bourbon) (4cl) 8.90 Fanta (33cl) 4.60
Kir Italien Prosecco et liqueur au choix (15cl) 6.90 Fuze tea (25cl) 4.60
Kir vin blanc d’Italie et liqueur au choix (15cl) 5.00 Oasis tropical (25cl) 4.60
Li hoix : . N sche. framboi Perrier rondelle (20 cl) 4.60
.1qluteturs au cl omx: CﬁSSIS’ murtet, peche, lram 0159:, Sprite citron-citron vert (25 cl) 4.60
Ziﬁn: aec; ]I:l):fl’ é;}?;;ciogé amaretto, pamplemousse; Limonade Apick (locale) (33cl) nature ou sirop Monin 4.90
§ ’ ’ Cx29 Diabolo (le verre 33cl) 4.60
= Sirop a I’eau (le verre 33cl) 3.20
LE-S EAUX Si Moni hoix: di th
San Benedetto plate ou pétillante (50cl) 4.50 c:';*(c))ﬁ 221112 ?;lafseotizsgf:r‘foll:éerr;s;le =
San Benedetto plate ou pétillante (100cl) 5.40 C ‘) p
LES BIERE
PRESSION o) PIERES BoUTEILLES [33cL)
Mor etti’Blonde (Italie) 25cl 5.10 50cl  8.95 Biére de Chartres (locale) blonde, blanche ou IPA 6.50
meache ou Monaco 25cl 4.90 50cl  7.95 Eurélienne (locale) rousse, brune ou fruits rouges 6.50
Picon 25cl 5.20 50cl 9.00 C L) Biére sans alcool 6.00
Nos viN's RouGes LES VNS Nos._vINS RSES
Valpolicella DOC, Le Colline Dei Filari, Veneto ~ Verre 12,5cl 5.50 Rosato Trevenezie IGT, Le Colline Dei Filari, Verre 12,5cl
Pichet 50cl 16.50 Veneto Pichet 50cl
Bouteille 75cl 23.50 Bouteille 75cl
Montepulciano DOC, Terre Degli Eremi, Verre 12,5cl 4.90 . . .
P & e e 13.90 Chiaretto Di Bardolino DOC, Ve I
Abruzzo Pichet 50cl . ; i Tilari Pichet 50cl
Bouteille 75¢l 21.90 Le Colline Dei Filari, Veneto B
%ardtolino Classico DOC, Le Colline Dei Filari,  Bouteille 75 cl 16.90 outetfie 7oe
eneto
Bouteille 37.5 cl 14.90  Lambrusco IGT, Valmarone, Bouteille 75 cl
"(f:gslg;}% Superiore DOCG, San Lorenzo Melini, S ———— 24.90 Emilia-Romagna, vin pétillant
Lambrusco DOC Amabile, Laura Romagnelli, ~ Bouteille 37.5c1 13.90 Cotes de Provence, Estandon Bouteille 75 cl
Emilia-Romagna, vin pétillant 0 A
Lambrusco IGT Amabile, Valmarone, Bouteille 75cl 19.90 N_jﬂth'Ng
Emilia-Romagna, vin pétillant Pinot Grigio IGT, Le Colline Dei Filari, Veneto Verre 12,5¢cl
Lacryma Christi DOC, Del Vesuvio, Campania Bouteille 75cl 31.00 Pichet 50cl
Gran Passione Rosso IGT, Botter Veneto Bouteille 75cl 38.00 Bouteille 75cl
sB?)i*Iglte;g?;ﬂion’ Chateau Lajarde Montarlier, Bouteille 75cl 42.00  chardonnay salento IGT, Simera, Puglia Verre 12,5¢cl

Le CaN BamsiNe (-DE 10 aNg) 10.90

« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération »

Zibbibo liquoroso IGP, Terre siciliane, Sicilia
Moscato d’Asti DOCG, Alte Rocche Bianche,
Piemonte, vin finement pétillant

Prosecco Extra-dry

Champagne selection La Passacaille

Pichet 50cl
Bouteille 75cl

Verre 12,5cl
Bouteille 50cl

Bouteille 75cl

Bouteille 75cl

Bouteille 75cl

4.90
14.90
21.00

5.60
15.90
19.90
19.90

28.00

5.50
14.90
22.90

5.90
19.90
28.90

5.90
19.90

22.90

28.00
49.00

Prix net en euros, taxes et service compris. La Passacaille accepte les tickets restaurant dématerialisés et
les chéques vacances. La Passacaille n’accepte pas les chéques bancaires et les tickets restaurant papier.



